
Candlelight Dinner
Menu

starter i

ostryga
oyster

kawior gin-tonic
gin-tonic caviar

cava stars reserva brut nature perelada, hiszpania
cava stars reserva brut nature perelada, spain

starter ii

szyjki rakowe flambirowane w ginie
gin flambéed crawfish neck

z majonezem ziołowo-cytrynowym z kolendrą, 
kaparami oraz marynowaną cytryną 

with herb-lemon mayonnaise with coriander, 
capers and pickled lemon

rose classique les quatre tours, francja
rose classique les quatre tours, france

zupa
soup 

chłodnik z awokado i winogron
chilled avocado and grapes soup

piana z bazylii z pudrem z oliwek
basil foam with olive powder

gin mare, truskawki, gorczyca dijon,
limonka oraz bitters pomarańczowy

gin mare, strawberries, dijon mustard, 
lime and orange bitters 

danie główne
 main course 

dorada marynowana w ginie
sea bream marinated in gin
z tabbouleh, musem z zielonego ogórka, 

koper włoski, seler oraz sos maślano rybny
with tabbouleh, cucumber mousse, fennel, 

celery and fish butter sauce

chablis doc domaine de vauroux, francja
chablis doc domaine de vauroux, france

deser 
dessert

krem kataloński
catalan cream

z sosem suzzette i musem mango
with suzette sauce and mango mousse

gin mare, sherry de jerez house blend, 
grand marnier, bitter



Wszystkie ceny zawierają podatek VAT i przedstawione są w polskich złotych.
All prices are in PLN and are inclusive of VAT.


