
Jesienne Menu
Autumn Menu

Oscypek z moskolem
(Polish highlander traditional sheep cheese with flat bread)

Opieczony z boczkiem, drobne kurki 
smażone na maśle czosnkowym z rozmarynem

Roasted with bacon, tiny chanterelles mushrooms
fried on garlic & rosemary butter

92 zł

Tarta z kurkami
Tart with chanterelles mushrooms

Karmelizowana cebula z czarnuszką, 
podawana z sałatką ze świeżych warzyw

Caramelized onion with black cumin,
served with fresh garden salad

78 zł

Zupa kurkowa
Chanterelles mushrooms soup

ze śmietaną w towarzystwie grzanki z serem
served with cream in company of cheese crouton

64 zł

Gulasz cielęcy
Veal goulash

z plackami ziemniaczanymi podawany
z zasmażanymi buraczkami

with potato pancakes accompanied
by sautéed grated beetroots

86 zł

Polędwiczka wieprzowa
Pork tenderloin

duszona z kurkami, podawana z puree ziemniaczanym
z truflą, fasolką szparagową i sosem kurkowym

braised with chanterelles mushrooms, served with 
potatoes & truffle puree, green beans and chanterelles sauce

118 zł

Smażona pierś z perlicy
Fried breast of guinea fowl

podsmażane kopytka podane 
z brukselką i sosem tymiankowym
fried polish gnocchi served with
brussels sprouts and thyme sauce

92 zł

Domowe knedle ze śliwkami
Home made Plum Dumplings
pod kwaśną śmietaną z brązowym cukrem

under sour cream with brown sugar

42 zł




