
Makaronowe Menu 
Pasta Menu

Amuse bouche

Przystawka
Appetizer

Marynowany tuńczyk z cytrusami oraz cebulą dymką
Marinated tuna with citrus and spring onion

Gosset Exellence Extra-Brut Champagne AOC Champagne

Zupa
Soup

Krem z zielonych szparagów z prażonymi migdałami
Green asparagus cream soup with toasted almonds

Puklavec Seven Numbers 7. Single Vineyard Furmint Štajerska Slovenija

Danie główne i
Main Course i

Karmazyn z kruszonką pistacjową, 
zielony groszek oraz sos szampańsko-szafranowy

Crimson snapper with pistachio crumble, 
green peas, and champagne-saffron sauce

Nivarius Edición Limitada Bodegas Nivarius DOCa Rioja

Danie główne ii
Main Course ii

Pierś z kaczki z truflą oraz babeczka z jabłkiem
i koniakowy sos ze śliwką

Duck breast with truffle, apple tartlet, 
and cognac plum sauce

Château Hourbanon AOC Medoc

Deser
Dessert

Kawowy torcik bezowy z złoconym mango
Coffee meringue cake with gilded mango

Sauternes Sichel AOC Sauternes

Grand Cru Champagne Brut Reserve Chardonnay Jean Pernet AOC Champagne

Linguine z langustynkami
Linguine with langoustines

Cytrusowy Beurre Blanc
Citrus Beurre Blanc

74 pln

Fettuccine z konfitowaną kaczką 
Fettuccine with confit duck

Sos Porto
Porto sauce

68 pln

Spaghetti allo scoglio 
Spaghetti allo scoglio  

78 pln

Orientalne Tagliatelle z piersią z kaczki 
Oriental Tagliatelle with duck breast

Z grzybami shimeji i karmelizowaną cebulą
with shimeji mushrooms and caramelized onions

74 pln

 Pappardelle z polędwicą wołową
Pappardelle with beef tenderloin

z grzybami, parmezanem i sosem demi-glace
With mushrooms, parmesan, and demi-glace sauce

88 pln

Rigatoni arrabbiata 
Rigatoni arrabbiata 

56 pln


